- DO: DOca Rioja - Rioja Alavesa

- Variedad: Coupage tradiconal, un 85 % de temypranillo y el resto viura y
malvasia

- Parcelas: Utilizamos al menos uvas de 10 micro parcelas diferentes para
elaborar este vino.

-Viticultura: Viticultura basada en la minima interaccion en el vihedo y en un
cuidado totalmente orientado a la calidad de la uva. El vino cuenta también
con el certificado de agricultural ecologica.

- Elaboracion: Metodo tradicional, elaboracion en deposito abierto de

hormigon (Lago). Enfre 7 y 8 dias de fermentacion y posterior crianza en
depositos de hormigon.

- Produccion: Unas 20.000 botellas.



